Odla gronsaker alternativt ar

ett svart och risktyl

- Alternativt odlade gronsaker ér bittre bade vad giller

kvalitet och smak, menar Tom Olefalk. Hir forevisar
han och sonen David ett vixthus fullt med gurkor.

BOXHOLM
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Alternativt odlade gronsaker blir
allt mer populira. Men att bli
alternativodlare ir minsann inte
sa litt. Det giller att ha de riitta
kunskaperna. Annars kan erfa-
renheterna bli dyrkopta.

— Jag har sjilv fatt kira mig mans med sin kompanjon Eva

genom smiill pa

|

Insulander driver en alternativ

ger Tom Olefalk, som tillsam- odling utanfor Boxholm.

— Alternativodling 4r ett sam-
lingsbegrepp pd jordbruk utan
konstgddning, gifter eller kemi-
kalier, berittar Tom Olefalk.

Alternativt: odlade gronsaker
har med tiden blivit alltmer efter-
frigade. Utbudet dr emellertid
olika rikt beroende pd vilken
landsdel man bor i.

—1I vissa regioner, exempelvis
i Stockholm eller Virmland, har
man kommit lingre. Men dven
hir i Ostergdtland &r vi vil
framme. I Skine och storre delen
av Smiland ir utbudet simre,
sidger Tom Olefalk.

Ringar pa vatten
Skillnaderna tror han beror pd
de privata initiativ som tas. Om
nigon borjar med alternativod-

ling sprids intresset som ringar pd
vattnet.

It foretag

P3 bilden syns han tillsammans med sonen David.

Tom Olefalk har odlat alter-
nativt sedan 14 ar tillbaka. Att
odla giftfritt 4r inte alltid sd litt.

— Kunskapen om hur man gor
finns hos dem som odlar, men det
finns inte manga som ldr ut
konsten. Sjilv har jag lirt mig
genom misstag och det 4r inget
bra sitt.

Minskade skordar

Idag finns det konsulenter frin
lantbruksnimnden som kan
hjilpa odlare med rdd och infor-
mation. Deras kunskaper &r
emellertid inte heltickande.

Vidare finns det en skola i
Jdrna, utanfor Sodertilje, dir
man driver en ettarig utbildning
for biodynamisk odling.

—Ett problem #r att manga
odlare inte har rad att ga over till
alternativt jordbruk. Ofta saknar

de kunskap och maste dessutom
vara beredda pd minskade skor-
dar under nigra ir, menar Tom
Olefalk.

Dyrare

Anledningen 4r att mark som
godslats pd kemisk vdg mdste
hinna stilla om sig till den nya
odlingsmetoden.

—Jord som konstgodslats har
inte mycket liv i sig. Det drdjer
ndgra ir innan den far det. Dérfor
blir skorden mindre i borjan.

Enligt Tom Olefalk blir alter-
nativt odlade gronsaker 20 - 50
procent dyrare 4n konventionellt
framtagna grodor.

—Men hir handlar det om tvad
olika saker. Det hogre priset
kompenseras med bittre kvalitet.
Smaken och konsistensen 4r be-
tydligt béttre.
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Tom Olefalk har odlat kemikaliefritt i 14 Ar. I borjan var det inte helt problemfritt, men
med dren har erfarenheten och kunskapen vixt, och numera gir det betydligt bittre.
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— Jag tror att manniskor koper
alterntivodlat for smakens och
kvalitetens skuld. Det hiar med att
det dr hilsssammare med kemi-
kaliefria’ gronsaker blir en mer
teoretisk bit, siger Tom Olefalk.

Bluff och bag

For att garantera kunderna att
gronsaker som utges for att vara
alternativt odlade verkligen &r
dkta vara, mirks de med stim-
peln KRAV.

— For att f4 mérka sina produk-
ter pd det hir sittet fir odlaren
forbinda sig att verkligen odla
kemikaliefritt. Han fir ocksd gi
med pi att hans odlingar blir
utsatta for kontroll. Det hdr &r
nigot som &r bra for branschen,
eftersom det tidigare férekommit
mycket bluff och bag, konstaterar

Tom Olefalk.
: Mats Amnell



